PIAUGIER

Domaine en Vallée du Rhéne

LA GRANGE DE PIAUGIER BLANC 2025
j‘ « Blanc de Grenache Noir », Vin de France.
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Notre domaine est niché au cceur de la célébre chaine des

Dentelles de Montmirail, au Sud de la Vallée du Rhoéne.
Enfants de vignerons, nous cultivons nos vignes depuis plus

 Piavcml de cing générations. Notre vignoble trés morcelé, nous
; permet d’élaborer des vins identitaires. Nos vins sont ainsi
I’expression de nos terroirs et le reflet de nos personnalités.

LE VIN

« L'idée du Blanc de Noirs est née de mon expérience champenoise. Je me suis dit :
pourquoi ne pas vinifier nos jeunes vignes de Grenache comme on vinifie les Pinot en
Champagne ?», — Maude . Le Grenache n’est pas un cépage teinturier et lorsqu’on le
récolte tot, I'acidité est alors intéressante pour produire un vin blanc. C'est ainsi que
I'idée de produire un Blanc de Grenache Noir est née.

LES CEPAGES
Grenache Noir 100%

LE TERROIR
Les sols sont majoritairement constitués d’éboulis colluvionnés limono-sableux.

LA VINIFICATION & L’ELEVAGE

Nous ramassons a la main nos jeunes vignes de Grenache Noir, au début des
vendanges. Une fois a la cave, les raisins sont directement pressés, avec une
attention particuliére et la maitrise de la couleur : dés que le jus rosi, nous stoppons
la presse. Les jus commencent ensuite leur fermentation a froid dans une cuve en

inox. Les vins sont mis en bouteilles a la sortie de I'hiver, aprés une légeére filtration.
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‘ LE MILLESIME
‘ L G cl P y Le millésime 2025 a été marqué par _des conditions cI_imatiqu'es gontrastées. Aprés un
a Lsrange de 1augier été globalement chaud, la forte canicule de la premiére quinzaine d’aolt a entrainé
_ s un stress hydrique important et un léger desséchement des baies. La maturation
Pins i (i/é}f,,,,céc@l}n s'est alors accélérée et les vendanges ont débuté assez précocement. Le mois de
septembre a ensuite été particulierement pluvieux, avec l'absence de vent pour
2025 assainir les vignes, favorisant le développement de pourritures. Nous avons donc di
‘ > , étre tres vigilants et effectuer un tri rigoureux, ce qui a entrainé une baisse
‘ s en boutiitls s Domaine db Tasagin significative de nos rendements. Malgré cela, les jus en cave sont trés qualitatifs et

laissent entrevoir des vins équilibrés et trés prometteurs.

LA DEGUSTATION
Un bouquet aromatique, avec des notes florales. Une bouche facile et conviviale. Un
vin blanc rassurant, a déguster seul ou accompagné.

LES ACCORDS METS ET VINS
Ce vin blanc sec mais enveloppant est adapté aux recettes relevées et pourra
aisément se marier avec des plats méditerranéens épicés.

LA GARDE | 345 ans
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