PIAUGIER

Domaine en Vallée du Rhéne

GIGONDAS DpE PIAUGIER 2022
AOC Gigondas, Vallée-du-Rhone, France.

Un Gigondas tout en finesse et élégance

LE VIN

Ce vin, issu de vieilles vignes de Grenache, Mourvedre et Syrah, refléte
le classique encépagement de '’AOC GIGONDAS. On retrouve dans ce vin
le style élégant et raffiné du domaine.

LES CEPAGES
Grenache noir 65%, Mourvedre 20%, Syrah 15%

LE TERROIR

Les sols du Plateau de Gigondas sont majoritairement composés
d’alluvions argilo-limoneux. Les vignes ont une moyenne d’age de 50
ans.

LA VINIFICATION & L’ELEVAGE

La vendange exclusivement manuelle a généralement lieu fin
septembre, début octobre. Une fois rentrés en cave, les raisins sont
éraflés puis transférés dans des cuves bétons ou ils macéreront pour
une peériode de 3 a 4 semaines. Apres le pressurage, le vin est
transféré dans des foudres de chéne pour un élevage de 15 mois.
L’élevage en foudre de 30 hectolitres confére a ce vin une jolie texture
tout en combinant une belle amplitude et des tannins intégrés. Ainsi il

peut étre consommé jeune tout en ayant un potentiel de garde
- — remarquable.
Domaine de Piaugier LE MILLESIME

De par ses chaleurs extrémes et le manque d’eau, 2022 est sans aucun
GIGONDAS doute un millésime dont on se souviendra. Le challenge a été certain.
APPELLATION GIGONDAS CONTROLE En effet, nous avons di nous adapter certes a la sécheresse et a la
2022 canicule, _mais également aux pluies salvatrices tombe’_es juste avant
les premiers coups de sécateurs. Il a donc fallu faire preuve de
Vs oo loatitl e D o g patience pour laisser les maturités aboutir. La vendange précoce s’est
ROPRIETARES NECOLTANTS A SABLET, FRANCE 10 tout de méme révélée trés prometteuse ; un étonnant millésime

e finalement plus lumineux que solaire.

LA DEGUSTATION

Sa robe est soutenue, d’un rouge rubis, Son nez révele des ardmes de
fruits noirs, de réglisse et d’épices douces. La bouche est complexe,
tout en restant fraiche et gourmande. Les tannins sont fins et toujours
trés élégants. La finale est volumineuse et nous laisse une jolie

94 pts JEBDUNNUCK  sensation de fraicheur.
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